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酒粕もつ煮    750円

多満自慢の酒粕を使用し、癖のないもつ煮
に仕上げています。甘味とコクが味わい深
い一品です

若鶏の塩麴漬け唐揚げ  850円

国産の鶏もも肉を使用。多満自慢の塩麴に
じっくり漬け込み、外はカリッと中ジュー
シーに仕上がっています。

活アジ         980円

店内の水槽で泳いでいるものをその場で調
理。さばきたての新鮮な味わいをご賞味く
ださい。

銀ダラ西京焼き  1,280円

白味噌に多満自慢の酒粕を加えた自家製西
京味噌に漬け込みました。身はふっくらと
し、酒粕の風味を感じられます。

松阪ポーク厚切りトンカツ 2,000円

自然有機豚の松阪ポークを使用。長期飼育
により、歯ざわりのよい肉質に仕上がって
おり、肉の旨味と脂肪の甘さもまろやかに
なっています。

和牛握り 1,500円

国産の黒毛和牛を使用。赤身の旨味と程よ
い脂の甘味を是非ご堪能ください。
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